ALMATA

RESTAURANTE

Patatas chips Potato chips — 2€

Aceitunas rellenas Olives stuffed with anchovy — 3€
Mejillones en escabeche Pickled mussels — 4,5€
Almejas Clams — 6€

Berberechos Cockles — 8€

Patatas bravas Fries with spicy sauce — 6,5€

Chips de berenjenay miel — 5,5€
Aubergine and honey chips

Nachos con guacamole — 3,5€
Croquetas de boletus Boletus croquettes — 6,9€
Calamares a la andaluza Squid andalucia style — 9€

Boquerones a la andaluza — 8,5€
Anchovies andalucia style

Navajas a la plancha Grilled razor — 7€
Pulpo a feira Octopus galician style — 13€
Croquetas de jamdn Iberian ham croquettes — 6,9€

Huevos estrellados con jamén o morcilla — 9,5€
Eggs & fries with iberian ham or blood sausage

Hamburguesa con queso y patatas fritas — 3€
Cheese burger with fries

Nuggets de pollo o croquetas de jamon
con patatas fritas — 8€
Chicken nuggets / ham croquettes with fries

Spaghetti bolognese — 3€

Servidos con patatas fritas Served with fries

VEGGIE — 11€

Wrap, bocados “Heura’, pimiento rojo, cebolla,
lechuga, shiitake, sésamo y mayonesa

Wrap, Veggie bits, red pepper, onion, lettuce, shiitake,
sesam & mayonnaise

OSLO —11,5€

Salmon ahumado, queso fresco, aguacate,

lechuga y tomate

Smoked salmon, fresh cheese, avocado, lettuce & tomato

ALMATA CLUB — 11,5€
Pollo, bacon, queso, huevo, lechuga y tomate
Chicken, bacon, cheese, egg, lettuce & tomato

ST. PATRICK — 11,5€

Hamburguesa, bacon, queso, huevo, lechuga,
tomate y cebolla
Burger, bacon, cheese, egg, lettuce, tomato & lettuce

BARCELONA — 7,5€
Jamon y queso Ham & cheese

Vermicelli aglio e olio — 9€
Papardelle funghi — 10€

Rigatoni veggie — 10€
Tomate seco, parmesano, olivas negras y albahaca
Dried tomato, parmesan cheese, black olives & basil

Spaghetti carbonara — 10,5€

MERCADO
FROM THE MARKET

Crema de tomate — 8,5€ 7
Fresh tomate cream soup

Quiche de verduras frescas — 9,5€ 7
Fresh Vegetables Quiche

Ceviche de gambas, mango y aguacate — 10€
Prawn, avocado and mango ceviche

Coca de escalivada con sardina ahumada — 9,5€
Toast, roasted red pepper & eggplant with smoked sardine

Ensalada de tomate con ventresca y cebolla — 8,5€
Tomato, tuna belly, onion

Ensalada de hojas verdes, tomate, atin, huevo y cebolla — 9€
Green leaves, tomato, tuna, egg & onion

Ensalada de hojas verdes, tomate, salmon ahumado,
queso de cabra y vinagreta de nueces — 9,5€
Green leaves, tomato, smoked salmon,

goat’s cheese and nuts vinaigrette

Ensalada de espinaca fresca, pollo a la plancha,
queso azul, nueces, maiz — 9,5€
Fresh spinach, grilled chicken, blue cheese, walnuts, sweet corn

Ensalada de hojas verdes, parmesano, pollo,
picatostes y salsa césar — 9,5€
Green leaves, chicken, parmesan cheese, croutons & caesar salad

PAELLAS

Marinera Seafood & fish paella — 15,9€
Paella mixta Meat & fish paella — 15,5€
Valenciana Meat paella — 15,5€

Arroz negro Black rice paella — 15,5€
Fideua Noodle paella — 15,5€

Del senyoret Peeled shellfish paella — 15,5€

PESCADOS

FISHI

Fish & chips — 14€

Salmon a la plancha con verduras salteadas
y ensalada de wakame — 15€
Grilled salmon with sauteed vegetables & wakame salad

Bacalao confitado con crema de bréocoli y gorgonzola
y aceite sriracha — 17€
Cod confit with broccoli and gorgonzola cream and sriracha ol

Dorada/lubina a la sal con tres salsas

y patata ratte parisina — 17€

Sea bream/sea bass in salt with three sauces and
Parisian ratte potato

CARNES
MEAT

Escalope de ternera o pollo con patatas o ensalada — 13,9€
Veal or chicken escalope with salad or fries

Costillas de cerdo braseadas con patata Pont neuf — 13,5€
Braised Pork ribs with Pont neuf potato

Hamburguesa 250gr con parmentier de patata,
mayonesa de kimchi y salsa de ajo negro — 17€
250gr hamburger with potato parmentier,

kimchi mayonnaise & black garlic sauce

Entrecote de ternera con verduras y patatas asadas — 19€
Beef tenderloin with roasted potato & vegetables

Lingote de cordero en baja coccion con salsa de miel y
romero y chips de verduras y patata — 19€
Low-cooked lamb with honey sauce and vegetable & potato chips

DE LA CASA HOMEMADE

Crema catalana Catalan caramelized créme brulée — 6€ #

Volcan de chocolate con helado — 6€ #
Chocolate coulant with hazelnut ice cream

Cheese cake — 6€ 7~

Lemmon pie — 6€ 7




